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Ugy tiz esztenddvel ezeldtt az egykori Gémeskiit Fogadé romos falai elétt dllva Szalay
Ferenc ugy érezte, hogy ez a csoddlatos természeti kérnyezetben dllé, Duna-parti
éptilet tébbre hivatott, mint hogy az enyészet martalékdvd vdljon: szinte kindlja magdt,
hogy egy igazi, izig-vérig magyaros csardat hozzanak ki beldle. Miutan megvasaroltak az
épuletet, hozzalattak a felljitdshoz, kibSvitéshez. Sorra latogattak a kornyékbeli tajjellegl hazakat,
lapozgatték a Veranda magazint is, hogy étleteket merithessenek beléle, vegul a Téth Project
Epftésziroda segftségével megszliletett ez az egyedullidan hangulatos kis nadfedeles csarda.
Megvaldsult az alom: valéban siker(lt egy olyan helyet életre hivni, amely tokéletesen eltalalja
amagyar gyomor és lelki komfortérzet igényeit. Bar természetesen nem csupan a magyarokat
vonzzék a szemet nyugtatd Duna-parti latvanyra nyilo teraszon elkoltétt inyencfalatok, mindségi
borok. Egy kedves torténetet éppen arrél hallunk, amikor az amszterdami gyémanttézsde
tiszteletbeli elndke itt fogyasztotta el élete legfinomabb steakjét, és csak akkor volt hajlandd
elhinni, hogy a séf a falu, Dunakiliti sz{l6ttje, s nem valami nemzetkdzi hir(i szakacs, amikor
személyesen elé vezették. A vendéeg tavozaskor ott is hagyta a sajat Uléparnajat, ezzel jelezve,
hogy amikor visszatér, akkor neki itt mindig bérelt helye kell hogy legyen.

,JOT, S JOL, EBBEN ALL A NAGY TITOK..." ez a Kazinczy-idézet a Sari Csarda mottdja, és
gy tlnik, sikerGlt minden kis részletig ezt meg is valositaniuk. A szabadban silt 6kérpecsenye
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és mas finomsagok illata terjeng, és ez
kellemesen fokozza a vendégek étvagyat. Es
hogy mi a séf kedvence? A borju Kedvessy
maodra, mert azt még a nagymamaja
tanitotta neki, és kiskoraban gyakran egyUtt
készitették. Mit ajanl a tulajdonos? Pejsli
,Fefe” mddra burgonyagombadccal (tidd
csak az ize miatt, a tobbi j6 benne marad),
de nevetve hozzateszi, hogy szivesen
rendeznének vildgbajnokségot velés
pacalporkolt témaban, mert szerinte van
esélylk, hogy egy ilyen versenyszamban
aranyat nyerjenek.

SZEP, hangulatos kormnyezetben, j6 muzsika
mellett a jo étel is még finomabb, a barati
tarsasadg még jobban osszeforr, és a csaladi
Unnep még emlékezetesebbé valhat. m

Magyaros izek,

jo6 borok, j6 hangulat

Parasztos
libamaj

= X e A lecsét a mi izléstink szerint,
B 30 dkg véréshagyma ﬁ?;i%‘;ggﬁf;;dﬂgggzga
W 10dkg mang_al'caszalonna alfoldi tenyész dltal nevelt
B 40 dkg paprika mangalicaszalonndbol
M 40 dkg paradicsom és kizardlag a legszebb
B 1 dkg kalocsai szinil és aromdjii kalocsai

Sstermeldi fliszerpaprikaval

fuszerpaprika g ik Eredeti tanyavildghol
B 80 dkg kecskemeéti libamaj szdrmazé hizott libamdjat

stitiink hozzad.

Elkészités: Az apré kockara vagott magyar mangalica
szalonnajat ropogdsra sutjik, majd hozzaadjuk a vékony félfére
karikazott voréshagymat. Mikor a hagyma kicsit megadta magat,
a kalocsai fliszerpaprikaval meghintjik. Radobjuk a vastagabb
csikokra darabolt, hazi gazdasagbdl szarmazé lecsépaprikat, fél
deciliter vizzel megakadalyozva a flszerpaprika megkeseredését.
Ha félig megpuhult a paprika, belekeverjlk a cikkekre vagott,
napon érlelt paradicsomot. Séval izesitjik, és izlés szerint hegyes
erés paprikaval tlizesithetjik. Mikdzben a lecs6 dsszeparolodik,
kacsazsiron tort borssal roséra sitjik a libaméjat. Mikor készen
van, séval és zlzott fokhagymaval izesitjlk. Talalas elétt a majat
a lecsdba forgatjuk, és hazi rozmaringos kenyérrel serpenydben
szervirozzuk.
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SARI CSARDA

Tulajdonos: Szalay Ferenc

9225 Dunakilits, W,
Csolisztdi n. 3. A
Tel: 96/671-478
Fax: 96/671477
E-mail: info@saricsarda.bn "5 A D A
www.saricsarda.hu
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GASTRO & HOTEL
A Sdri Csdrda konybdjanak, ba’r;m/ﬁa’nmé,
kombindlt italadagoldjanak beszdllitgja

H-2040 BUDAORS

Poessryl wics 10,

LINDEN SPAN
BUTORIPARI KFT.
Tel.: 96/206-956

Fax: 96/579-049
E-mail:
lindenspan@freemail.hu

LEPSENYTI csillarszalon
& lampaszakizlet

Gydr, Szent Imre dit 62.
Tel: 96/517-733
Mosonmagyarovir, Palink u. 1.
Tel: 96/204-374

LEPSENYI
ww.lamipavasar.bun =

Epiiletgépészet:

NAGY ZSOLT egyéni vallalkozo
9228 Haldszi, Dunasétiny 13/ A
Tel.: 30/ 969-6584

www.entalpia.bu

STERGERITS ROLAND EV.
Tel.: 20/329-3767

E-mail: stergerits.roland@sr-terkovezes.bu
www.sr-terkovezes.bu
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HEGYI JOZSEF
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Tel.: 30/993-0044
E-mail: jozefl@falu-tv.hu
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